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新闻稿 
北京 2018 年 9 月 19 日 
 

 

第二届瑞士美食周在侨福芳草地怡亨酒店拉开序幕 
米其林星厨用创意演绎传统美食艺术典范 

        侨福芳草地六周年庆典以瑞士为主题打造的“帝都”巅峰时刻，以瑞士明星主厨的到来拉开序幕。

瑞士明星主厨、GLOW 餐厅创始人 Armin Amrein 获评米其林一星美誉和《戈米兰美食指南》20 分满

分中的 17 分，始终坚持最本真的烹饪原则，注重至臻的质量和绝对的新鲜度。虽然热衷于就菜品进行

不同的试验和多样的创意，但他仍喜欢客人能品尝到菜品中各种原料独特的味道。星厨 Amrein 的烹饪

才能将在由瑞士使馆发起的、9 月 19 日至 21 日期间在北京侨福芳草地怡亨酒店举办的瑞士美食周期间

得到巧妙展示。 
 
        通过对当代瑞士美食的现代演绎，米其林一星主厨 Amrein 将带领美食爱好者踏上由当季食材、独

特味道和创意摆盘带来的多样感官体验之旅。 
 
      “瑞士使馆 4 月份在北京希尔顿酒店举办的首届瑞士美食节获得了巨大成功，我们也了解到很多朋

友和美食家对瑞士高端美食的‘饥渴’。因此，我们继续与中国和瑞士的高端餐厅和明星厨师合作，带

来接下来的两届瑞士美食周。9 月份在北京侨福芳草地怡亨酒店，10 月将在 TRB Forbidden City 举行。

我们想通过美食评论家和美食爱好者的胃向大家介绍瑞士深厚的美食文化，瑞士知名厨师的美食创意和

新意。”瑞士驻华大使戴尚贤博士说。    
 
美食菜单：现代手法巧妙演绎传统 
 
        本次美食周的菜单由米其林星厨 Armin Amrein 亲自设计， 很多菜品灵感来自于餐厅 GLOW 所在的

瑞士格劳宾登州。Amrein大厨通过融入考究的烹饪技术和当季新鲜食材，用现代的方式演绎菜单上的地

区性特色菜品。菜品中的很多当季食材仅在格劳宾登达州可以寻得，比如达沃斯甘草烹小牛里脊肉中的

甘草。 
 
      另一道不能错过的佳肴为特里米斯式甜菜海鲜奶酪卷。作为格劳宾登州的一道特色传统菜品，通常

的做法是在特制的面团里放置风干的肉片，外层包裹瑞士甜菜叶，在加入牛奶、水和特制的肉汤中同磨

碎的干酪一同烹煮。为了提升菜品的新鲜口感，主厨 Amrein 别出心裁地将海鳌虾和海鲜浓汁融入菜品

中，这样的创意组合在瑞士其他餐厅很少看到。 
 
       “之所以如此设计菜单和菜品，是因为我希望客人们在用餐时的美食体验不会偏离我们所使用的最

基本的食材。如何取得这样的效果？我所做的就是精心准备、充分尊重食材本身的味道，当然前提是使

用最高质量的食材。”米其林主厨 Amrein 表示。Amrein 曾于 2000 年上海世博会期间到访中国，希望

通过此次美食周可以向大家进一步推介瑞士高端美食， 同时进一步了解中国的美食文化和创意。 

http://www.eda.admin.ch/beijing
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      主厨Amrein客座北京期间也将与北京侨福芳草地怡亨酒店的行政总厨陈磊一起，为食客们的味蕾带

来惊艳体验。每一道精致菜品都将搭配精心挑选的瑞士美酒。在美食周的创意概念下，主厨陈磊也将推

出更多更具创意和特色的菜品，供食客们在乔治餐厅品尝，令食客们流连往返。在侨福芳草地周年庆当

天，怡亨酒店也为受邀宾客提供各类酒水精致小食，供到场贵宾尽兴品尝。 
 
 
关于瑞士美食周  
 
        瑞士美食周由瑞士驻华大使馆发起，目的在于向国内的美食鉴赏家、富有好奇心的美食爱好者和评

论家介绍瑞士高端美食烹饪的精巧，品尝瑞士最具创意和热情的顶级厨师带来的珍馐美馔。更多信息>>> 
 
关于 GLOW 餐厅 
 
      作为达沃斯 Promenade 115 号 “埃舍尔空间设计”（"Escher Raumdesign"）区域的一部分，

GLOW 餐厅别具特色的室内设计和顶级厨师高级烹饪的巧妙结合创造了独特的体验。在“享用和设计” 
理念下，餐厅的现代阿尔卑斯氛围为米其林星厨 Armin Amrein 烹饪技巧的展示提供了舞台。 
www.glow-davos.ch  
 
关于北京侨福芳草地怡亨酒店  
 
      精致的五星级酒店北京怡亨酒店，作为侨福芳草地金字塔的一部分，拥有着壮观城市景观视角和独

一无二的客房微气候控制系统，为宾客提供绝无仅有的机会尽享极致住宿体验。在北京侨福芳草地怡亨

酒店不仅能感受犹如博物馆般的稀有艺术珍品，时尚独特的入住体验，无与伦比的卓越美食，细致周到

的客房服务，还可随时在设计独特的侨福芳草地购物中心尽享购物的愉悦。侨福芳草地六周年庆期间，

“新意无限”无处不在。更多精彩详情，请见： 
http://www.parkviewgreen.com/cn/; www.eclathotels.com/beijing 
 
瑞士国际航空公司：瑞士美食周旅行赞助  
 
      瑞士国际航空公司为瑞士最主要的航空公司，在欧洲、北美、南美、非洲和亚洲间运营，拥有洲际
航线、短距离和区域航班。瑞士国家航空主运营机场在苏黎世国际机场，临近的日内瓦机场也进行不同
航线的运营。www.swiss.com 
 

####### 
 
瑞士驻华使馆官方网站：https://www.eda.admin.ch/beijing    

瑞士驻华使馆官方微博： @瑞士驻华大使馆 

瑞士驻华使馆官方微信：别样瑞士 SwissChat 

瑞士国家旅游局媒体专区：图片资料下载 
 

媒体联络 
李丹 女士    
媒体与宣传官员 
瑞士驻华使馆文化与媒体处 
电话： +86 10 8532 8741 
邮件： dan.li@eda.admin.ch 
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